
“L'hiver, c'est la saison du recueillement 
de la terre, son temps de méditation, de

préparation.”

Lionel Boisseau

Le Restaurant
Du Lac

Carte  du 18 février au 15 mars
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Menu pitchoune (12.00€):
Sirop à l’eau ou diabolo

Tenders ou steak haché - frites

2 boules de glace ou crêpe au sucre

Nos plats:

Pièce du boucher  (20.50€)
Frites, salade er sauce beurre maître d’hôtel

Andouillette (16.00€)
Frites, salade et sauce moutarde à l’ancienne

“Le plat d’antan”  Blanquette de veau
(18.00€)



Notre menu d’hiver:
22.50€
Entrées

Crème brûlée
Tarte tatin
Moëlleux chocolat caramel
Trio de fromages
Café gourmand (+1.50€) 

                         (Prix des menus et des plats hors boisson. Service compris)

Rilletters de poisson

Velouté savoyard

Oeuf mimosa au thon

Plats:
Cuisse de canard confite maison pommes de terre salardaises

Poisson du marché sauce noilly , riz et mousseline de petits pois

Penne regate saveurs provencales

Desserts:

 9.50€

 15 .50€

 7.00€



Nos coupes glacées 7.50€

Pour finir le repas en
douceur:

Desserts à la carte 7.00€

Nos Parfums:

Nos crêpes:
Crêpe nature : 2.50€
Crêpe sucre ou caramel : 3.00€
Crêpe nutella ou beurre sucre : 3.50€
Supplément Chantilly ou boule de glace : 1.20€

     

Crème brûlée
Tarte tatin
Moëlleux chocolat caramel
Trio de fromages 
Café gourmand (+1.50€)

                         (Prix des menus et des plats hors boisson. Service compris)

Chocolat, café, caramel au beurre salé, vanille, pistache, carnaval, yaourt,
Pop Corn, fraise, citron vert, passion, framboise 

Café Liégeois : Sauce café, 2 boules café, 1 boule vanille et crème chantilly
Chocolat Liégeois : Sauce chocolat, 2 boules chocolat, 1 boule vanille et
crème chantilly 
Poire Belle Hélène : Sauce chocolat 2 boules vanille, poire au sirop
et crème chantilly
Dame blanche : Sauce chocolat, 3 boules vanille et crème chantilly
Coupe du lac : Sauce fraise, 2 boules fraise, 1 boule yaourt
et crème chantilly
Brocéliande : Sauce caramel, 1 boule caramel, 1 boule Pop Corn, 1 boule
vanille et crème chantilly
Tutti frutti : Sauce fraise, 1 boule fraise, 1 boule citron vert, 1 boule passion
et crème chantilly 
Coupe Colonel : 2 boules citron vert et vodka
 Coupe 1 boule : 2.50€    Coupe 2 boules : 4.50€     Coupe 3 boules : 6€

      


